Degustazione territorio
Aperitivo
Sottobosco
Eliche “Gerardo di Nola” pecora e pecorino
Guancia brasata
Pane, vino e caciocavallo

Piccola pasticceria

€ 50,00

Degustazione Mammi 6 portate

a cura dello chef™
€ 65,00

*Il menu viene realizzato per | “intero tavolo

Coperto € 3,00




Antipasti

Sottobosco

€ 15,00

Trota, carote e mandorle

€ 16,00

Quaglia alla brace, mela cotogna acida e cavolo

€ 16,00

Lingua di vitello, sedano rapa e raparossa

€ 16,00

Per allergie e intolleranze richiedere al personale di sala



Primi

Bottoni di faraona e brodo di erbe

€ 18,00

Spaghettoni “Gerardo di Nola” siero e fieno
€16,00

Risotto “ Riserva San Massimo”, burro acido

anguilla e alloro

(cottura 15 minuti )

€ 18,00

Eliche, pecora e pecorino

€17,00



Secondi

Agnello, cime di rapa e arachidi

€22,00

Anatra, melograno e pera

€ 23,00

Filetto di vitello, cavolfiore e bietola

€ 25,00

Baccala alla “pizzaiola”

€ 20,00

Plateau di formaggi
€19,00



Dolci

Cioccolato, nocciola e caffeé

Capra e arancia

Pane, vino e caciocavallo

La torta di mele

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00



